


TALERZYKI

Stworz swoj wtasny zestaw

Jeden talerzyk

_—

15pln

Dwa talerzyki

_

29pin

Trzy talerzyki

_—

42pin

Cztery talerzyki
S —

53pln



Tatar z fososia na grzance ziofowej

Opalany sledz marynowany w zalewie korzennej
z melisg i mietg na puree jabtkowym

Bruschetta z suszonymi pomidorami
Mus z bobu z mietg i serem feta

Zapiekany por w szynce serreno
na cytrusowym beszamelu

Domowy hummus z warzywami
Smazone figi z biatg fasolg

Ceviche z dorsza z pomidorem
i anyzowym ziemniakiem

Grilowane karczochy z prazonymi orzeszkami pini

Satatka z pomidoréw z chorizo,
grzankami i dressingiem cherry

Kalmary z chorrizo i bobem

Carpaccio z osmiornicy z cytrusowym dresingiem






ZUPY

Bouillabaise z rybami
i owocami morza

_

19pin

Zupa z soczewicy z chorizo
i grzanka z kozim serem

_

17pln



SALATKI

Satatka z kozim serem, pieczonym burakiem
i orzechami wtoskimi
S —

28plin

Satatka z pieczong wotowing
i grzankami w gesim ttuszczu
N

31pin

MAKARONY

Domowe tagliatelle aglio olio
-

28pln

Domowe linguine puttanesca
S —

28plin

Domowe papardelle w sosie kaparowym
z kurczakiem i suszonymi pomidorami
S

30pln



DANIA GEOWNE

Dorada pieczona w pomaranczach
z domowymi frytkami

_

54pln

Stek z dorsza, domowe frytki, sos tatarski

_—

47pln

Kurczak supreme z szatwig, z zottym burakiem
i sosem maslanym

_

42pin

Stek Bavette z konfitowang szalotkg serem roquefort
i palonymi ziemniakami
-

48pln

Fish plate (mix ryb i owocowcdéw morza)
podany z dwoma sosami

_

78pln






DESERY

Sernik z koziego sera
z domowsg konfiturg i orzechami

_

17pln

Lody z palonego masta
z kremem daktylowym

_

17pln

Ciasto dnia
S

11pin



INK
—_—
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